CARE W3
Service
Montag,
12.01.26

Mittwoch,
14.01.26

‘Donnerstag,
15.01.26

: Freitag,
16.01.26

Samstag,
- 17.01.26

Sonntag,
18.01.26

Enthalt-
Hrsg. K&S Gruppe/Cate gelié‘

Menii 1

Blumekohlcremesuppe 152 20.21.23
Knusprig gebratene Hahnchenschenkel
mit Paprikagemuse 15a 20,21,1, 118

und Butterreis 2

Ananaskompott

Klare Briihe mit Suppengemiise und Fadennu-
deln 1sa 17,23

Paniertes Seelachsfilet 1518

mit Remouladensol3e 724125 123

dazu Salzkartoffeln

Frisches Obst nach Saison

Gemiusecremesuppe 15 20.21,23
Gabelspaghetti 15

a la Bolognese (wirzige HackfleischsoRRe)
dazu geriebener Parmesan 17.2L.2
Fruchtjoghurt Pfirsich-Maracuja 2

Klare Briihe mit Suppengemiise und Reis 2
Rihrei 17,2123

mit Rahmspina 15a, 20, 21, 1, 118

und Salzkartoffel

Frischer Obstsalat mit Rosinen und gerésteten
Mandelsplitter

Gemiusecremesuppe 15 20.21,23
Hackbraten mit Bratensof3e 15a 21 26.1.118
Rahmschwarzwurzel 15a.20.21.1,118

und Kartoffelplree 2
Buttermilchdessert Orange-Limette 2

Linseneintopf mit Bauchspeck, Karottenwurfel un-
d Kartoffeln 25

dazu Roggenbrot 15a 150

Frisches Obst nach Saison

Klare Briihe mit Suppengemiise und Fladle =

Gebackenes Schweineschnitzel "Wiener Art" 15a 17,
20,21, 23,1,118

dazu eine Zitronenecke und Preiselbeeren
und Petersilienkartoffeln 2
Beilagen Salat 1722

Erdbeerquark mit Karamellisierten-Knusperhafer-
flocken 1s0.21
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pro Portion:

760 kcal

pro Portion:

646 kcal

pro Portion:

725 kcal

pro Portion:

489 kcal

pro Portion:

663 kcal

pro Portion:

518 kcal

pro Portion:

696 kcal

Menii 2

Blumekohlcremesuppe 152 20.21.23

Gedampfte HefekloRe 1sa.17.21

mit warmer Vanilleso3e 2:.1.118

dazu Beerenkompott

Ananaskompott

Klare Briihe mit Suppengemiise und Fadennu-
deln 1sa 17,23

Semmelkndde| 5a.17.2

in in cremiger WaldpilzrahmsoR3e mit frischen
Kréutern 15a, 20, 21, 26, 1, 118

Beilagen Salat 7.2

Frisches Obst nach Saison

Gemiusecremesuppe 15 20.21,23
Gebackener Apfelstrudel 152 17

mit warmer Vanillesol3e 21118

und Schlagsahne

Fruchtjoghurt Pfirsich-Maracuja 2

Klare Briihe mit Suppengemiise und Reis 2
Frischer Blumenkonhl

mit Sauce Mornay Uberbacken (wirrzige Kaseso-
BE) 15a, 17, 20, 21, 2

dazu Beilagensalat 17.2:

Frischer Obstsalat mit Rosinen und gerésteten
Mandelsplitter

Gemusecremesuppe 15 20,21, 23

Gefllltes Omelett mit Spinat und Kasesol3e 1sa.17.
20,21,23,1,2,118

dazu Gemusesalat 23 1234
und Petersilienkartoffeln 2
Buttermilchdessert Orange-Limette 2

SuRer Polenta-Brei mit Honig gesuf3t auf Beeren-
ragout 2
Frisches Obst nach Saison

Klare Briihe mit Suppengemiise und Fladle =
Gemusefrikadelle

dazu hausgemachter Krauterschmand 2

und Petersilienkartoffeln 2

Erdbeerquark mit Karamellisierten-Knusperhafer-
flocken 1sd.21
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pro Portion:
613 kcal
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